






KOCHMESSER 20 CM

Mit diesem Messer lassen sich alle Zutaten, insbesondere

Gemüse und Kräuter, fein schneiden, hacken und zerkleinern.

réf. : 936586 réf. : 936589

Die hohe Klinge und der Kropf sorgen für Stabilität und Präzision

und gewährleisten einen sauberen Schnitt.

KOCHMESSER 15 CM

Dieses kompakte und vielseitige Messer ermöglicht präzise 

Schnitte bei verschiedensten Zutaten. Seine handliche Größe 

vereint die Agilität eines kleineren Messers mit der Leistung 

eines klassischen Kochmessers.

réf. : 936486 réf. : 936489

Die stabile Klinge und die optimale Höhe garantieren saubere, 

exakte Schnitte, was dieses Messer zu einem unverzichtbaren 

Werkzeug für Köche macht, die Höchstleistung in einem 

praktischen Format suchen.

réf. : 936486

Werkzeug für Köche macht, die Höchstleistung in einem 

praktischen Format suchen.

exakte Schnitte, was dieses Messer zu einem unverzichtbaren 

Werkzeug für Köche macht, die Höchstleistung in einem 

praktischen Format suchen.



NAKIRI MESSER 16 CM

Dieses Messer mit gerader Schneide eignet sich perfekt zum 

Schneiden, Zerkleinern und feinen Hacken von Gemüse und 

Kräutern. Aufgrund seiner geraden Klinge wird es auch als 

„Spatulamesser“ bezeichnet, da es sich zugleich als Spatel 

verwenden lässt.

réf. : 937986 réf. : 937989

Die robuste, gerade Klinge mit abgerundeter Spitze und 

sorgfältig von Hand geschärfter Schneide sorgt für einen 

geschmeidigen Schnitt. Der ergonomische Griff mit konkaver 

Schutzvorrichtung bietet optimalen Komfort, unabhängig von 

der Grifftechnik.



«...Vor  all em abe r ist es eine Geschichte,
die wi r mit der Welt und mit all en teilen
wol len, die sich be mühen, Präzision sschnitt e

mit Eleganz zu meistern.»
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